Doradca

smaku
Tort Orzechowy
MOTOREK
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKELADNIKI
Ciasto:
maka 1,5 szkl
cukier 3/4 szkl
jajko 6
proszek do pieczenia 2 tyzeczki
masa
masto 25 dkg
cukier puder 1/2 szkl
orzechy mielone 20 dkg
mleko 3/4 szkl
czekolada deserowa 10 dkg
kokos do posypania
Ozdoby:

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

CIASTO

Jajka oddzieli¢ od zéttek i ubi¢ na sztywno, dalej ubijajac dodac cukier, nastepnie z6ttka. Make wymieszac z
proszkiem do pieczenia i doda¢ do ubitej masy delikatnie mieszajac. Upiec biszkopt w tortownicy. Ostygniety
przekroi¢ dwa razy.

MASA

mleko doprowadzi¢ do wrzenia doda¢ masto, cukier i orzechy zmielone, doktadnie wymiesza¢, ostudzi¢ i da¢ do
lodéwki. Mase podzieli¢ na 3 czesci i przetozy¢ nig przekrojone biszkopty. Czekolade rozpusci¢ w kapieli wodnej
i ostudzong pola¢ wierzch torta. Posypac¢ kokosem i ozdobi¢ w/g uznania. Ja kupitem kwiatuszki i ptatki
czekolady.






