
Blok czekoladowy

PLOCIA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

margaryna 125 g

woda letnia 125 ml

cukier 440 g

kakao 6 ł

mleko w proszku 500 g

orzechy włoskie 100 g

orzechy laskowe 100 g

rodzynki 50 g

herbatniki 100 g

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

- wodę, cukier i margarynę zagotować
- kakao i mleko w proszku wymieszać razem, po czym, ciągle mieszając, wlewać zagotowaną wodę
z cukrem i margaryną
- do gładkiej masy dodać bakalie i pokruszone herbatniki lub wafle i wymieszać
- formę keksową (lub inną) wyłożyć pergaminem, przełożyć do niej masę
- wstawić do lodówki do zastygnięcia.


