Doradca

smaku
Ogorki z chili ( do stoikdw)
JOLANKA1
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
H 5+

SKELADNIKI
ogorki 2,5 kg
czosnek 1,5 gtéwki
sél 4 tyzki
chili 2 tyzeczki
cukier 0,5 kg
olej 8 tyzek
ocet 1,5 szklanki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ogérki umy¢ , pokroi¢ na potéwki lub ¢wiartki. Zasypac solg , wymiesza¢, zostawi¢ na min 8
godzin.Po tym czasie wyla¢ sok. Posypa¢ chili.Dodac rozgnieciony czosnek, wymieszaé. Zagotowac
olej i zala¢ gorgcym ogérki.Zagotowac ocet z cukrem i zala¢ gorgcym. Wymieszac , odstawié na
kolejne 6 godzin. Wktadac¢ do stoikéw, zagotowywac ok. 2 minut.



