Doradca

smaku
makowczyk pod pierzynka
MAGDALENA1110
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI
Ciasto:
maka 2 szklanki
maka ziemniaczana 1/3 szklanki
cukier 1 szklanka
proszek do pieczenia 2 tyzeczki
margaryna 25 dkg
jajko 4 szt
aromat migdatowy
skdérka pomaranczowa smazona 5 dkg
ttuszcz do formy
masa
mak 30 dkg
biatko 2 szt
powidta sliwkowe 1 tyzka
cukier 1 szklanka
miod 2 tyzki
rodzynki 5 dkg
wierzch
biatko 4 szt
cukier puder 1/2 szklanki



SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Mak sparzamy i odsgczamy na sicie i mielimy w maszynce trzy razy.Z dwdch biatek ubijamy piane i
taczymy delikatnie z makiem i mieszamy z pozostatymi sktadnikami.Margaryne ucieramy z cukrem
,26ttkami,dodajemy oba rodzaje maki wymieszane z proszkiem do pieczenia dodajemy aromat i
skérke pomarahczowa.Z biatek ubijamy sztywng piane i ostroznie faczymy z ciastem.Do formy
wysmarowanej ttuszczem i posypanej butka tartg przektadamy ciasto na nim rozktadamy mase
makowg i wstawiamy do piekarnika na 30 min na 180 stopni.Z czterech biatek,cukru pudru i soku z
potowy cytryny ubijamy bardzo sztywng piane.Podpieczone ciasto wyjmujemy z piekarnika i na
gorace wyktadamy piane i posypujemy orzechami oraz sparzonymi rodzynkami i ponownie
pieczemy 15 min.Ciasto zostawiamy w uchylonym piekarniku do wysuszenia piany.



