
Ciasto Pianka

JOLANKA1

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

jajko 3 szt

proszek do pieczenia 1,5 łyżeczki

cukier waniiowy 1 opakowanie

mąka 3 czubate łyżki

cukier 3 łyżki

szczypta soli

białko 3

cukier 1 łyżka

galaretki 2

owoce

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Biszkopt:
jaja ubijamy z solą na sztywno. Miksując stopniowo dodajemy cukry, a następnie mąkę z
proszkiem.Lekko mieszamy, pieczemy 25 min. w temp. 180 st C.
Pianka:
białka ubijamy , dodajemy cukier i ostudzoną galaretkę.Miksujemy ok.2 minut.
W miedzy czasie robimy galaretkę wg przepisu na opakowaniu.
Na biszkopt wylewamy tężejącą galaretkę układamy owoce i wkładamy do lodówki aż całkiem
zastygnie. Po tym czasie wykładamy piankę na galaretkę. Można posypać capuccino.


