
ŚLIWKI W CZEKOALDZIE

BEATA77

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

suszonych śliwek bez pestek niepodwędzanych 250 g

gorzkiej kuwertury 200 g

winiak 200 (armagnac)

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Śliwki nakłuć grubą igłą po czym ułożyć w miseczce i zalać winiakiem. Marynować ok 1 godziny.
Śliwki wyjmujemy z marynaty osączamy o osuszamy.
Gorzką kuwerturę drobno siekamy i topimy na parze. Studzimy do temp pokojowej.
Śliwiki zanurzamy kolejno w kuwerturze rozkładamy na papierze pergaminowym i zostawiamy do
zastygnięcia kuwertury na śliwkach.


