Doradca
smaku

zupa ogorkowa
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| DANUTA_PROROK

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 3.4

SKELADNIKI
wywar z jarzyn 2|
prezecier ogérkowy 1 stoik
kasza jeczmienna 1 woreczek
ziemniaki 3 szt
$mietana 1 tyzka
pietruszka 1 natka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

do wywaru z jarzyn wlac przecier ogdérkowy i gotowac pét godziny. nastepnie wtozy¢ woreczek
kaszy jeczmiennej i trzy obrane i pokrojone w kostke ziemniaki. gotowac 20 minut. wla¢ smietane i
doda¢ natke pietruszki



