Doradca
smaku

Tarta orzechowo - serowa z czeres$niami

SKEADNIKI

SMACZNAPYZA

maka krupczatka 1 szklanka
jajko 1
$mietana 2 tyzki
masto 100 g
cukier 1 szklanka
z6ttko jajek 1

maka kukurydziana 3 tyzki

sok z cytryny 1 tyzka

sol 1/4 tyzeczki
czeresnie 1/2 kg
orzechy laskowe 3/4 mielone
orzechy laskowe 2 garsci

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA PORCJI
30 MIN 5+

Na blat wysypatam make i mielone orzechy, dodata sdl,cukier, wkroitam zimne masto i posiekatam az cato$¢ wygladata jak kruszonka.
Dodatam jajko i $mietane, zagniottam szybko ciasto - jesli bedzie sie bardzo klei¢ mozna podsypac jeszcze troche maki. Zawinetam
ciasto w folie i odtozytam do lodéwki na godzine.

Czeresnie optukatam, osaczytam, wydrylowatam. Orzechy wrzucitam na patelnie i podgrzewatam potrzasajac nig co chwile zeby sie
podprazyty. Pod wptywem temperatury skérka na orzeszkach ciemnieje i peka. Gdy tak sie stato a orzechy zaczety intensywnie pachniec¢
przesypatam je na czystg Sciereczke i pocieratam przez nig az skdrka zeszta. Wybratam czyste orzeszki i grubo je posiekatam.

Schtodzone ciasto rozwatkowatam i wylepitam nim forme - uzyta tortownicy o $r. 30 cm.. Zrobitam do$¢ wysoki rant zeby méc potem
wypetni¢ ciasto masa. Gesto naktutam ciasto widelcem i wstawitam do piekarnika nagrzanego do 200 st.C. Piektam ok. 20 min. az lekko
sie zrumienito. Gdy ciasto sie podpiekato ja zrobitam mase. Jajko i z6ttko utartam z cukrem na puszystg mase, dodatam zmielony ser, sok
cytryny, esencje i make, doktadnie utartam. Wytozytam mase na gorgce ciasto. Na wierzchu utozytam czeresnie i posypatam orzechami.
Piektam ok. 30 min. w temp. 170 st.C. Po przestudzeniu oprészytam leciutko cukrem pudrem.






