
torcikwinogronowy

KATARZYNA/KATE1980

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

cukier 6 łyżek

mąka 6 łyżek

proszek do pieczenia 1 łyżeczka

winogrona kilkanaście sztuk

budyń śmietankowy 1

mleko 2 szklanki

masa

galaretka agrestowa

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Upiec biszkopt z podanych wyżej składników. Galaretki rozpuścić w 3 szklankach wrzątku.
Winogrona wypestkować. Budyń rozpuścić w ¼ szklanki zimnego mleka a resztę zagotować
następnie wlać go gorącego mleka proszek budyniowy. Zagotować i ostudzić. Powstałą masę
wyłożyć na wystudzony biszkopt. Wyłożyć winogrona i zalać galaretką. Wstawić do lodówki.


