
torcik malinowy

KATARZYNA/KATE1980

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

maliny świeże 30 dag

cukier 5 łyżek

serek homogenizowany 2

twaróg 20 dag

kremówka 15 dag

cukier 6 łyżek

mąka 6 łyżek

proszek do pieczenia 1 łyżeczka

Żelatyna wieprzowa Prymat

Biszkopt 6

jajko 6

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Maliny zmiksować z cukrem, serkiem i twarogiem. Kremówkę ubić na sztywno. Żelatynę rozpuścić
w 5 łyżkach letniej wody połączyć z kremówką i masą serową. Delikatnie i dokładnie wymieszać.
Powstałą masę wyłożyć na upieczony biszkopt i schłodzić w lodówce. Dowolnie udekorować.


