Doradca
smaku

Krem smietankowy

KATE131

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 3.4

SKEADNIKI
$mietana kreméwka 2 szklanki
mleko 4 tyzki
Zelatyna wieprzowa Prymat 1,5 tyzeczki
cukier waniliowy 2 opakowania
cukier puder 200 g

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Zelatyne rozmiesza¢ z kilkoma tyzkami zimnego mleka i podgrzewac
mieszajgc.Zagotowad,odstawic z ognia i ostudzi¢.Smietane (oziebiona w lodéwce)ubi¢ na
sztywno,pod koniec ubijania doda¢ cukry i wystudzong zelatyne.wytozy¢ do miseczek,przybrac
owocami i wstawi¢ na godz do loddwki.



