Doradca

smaku
Tarta z szynkg i bobem
MONIKA193
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKEADNIKI

bob 300 gram
szynka 100 gram
posiekany szczypiorek 2 tyzki
serek Smietankowy 150 gram
jaja 2 sztuki
$mietana 18 proc 200 ml
sol i pieprz do smaku
ciasto kruche 1 opakowanie

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ptatem ciasta wylep naczynie do tarty o Srednicy ok. 22cm i ponaktuwaj widelcem. Pozostate
ciasto, to wystajace ponad rant, odkrdj. Na ciescie utéz papier do pieczenia, obcigz suchg fasolg i
wstaw na 15 minut do piekarnika nagrzanego do 200 stopni. W tym czasie béb zalej wrzatkiem,
odstaw na 2-3 minuty i obierz z twardych tupin. Szynke pokréj w kostke, wymieszaj z bobem.
Zdejmij z ciasta papier z fasola. Utz mase na ciescie. Serek wymieszaj ze Smietana i rozktiéconymi
jajkami, dodaj szczypior. Przypraw solg i pieprzem. Wytdz jajeczno-$Smietankowg mase na béb z
szynka. Piecz ok. 25 minut w temperaturze 180 stopni, az masa sie zetnie.



