Doradca
smaku

Ziemniaki z patelni z kremem serowym
BEATA77

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI

15 MIN 3-4

SKEADNIKI
ziemniaki mtode 1 kg
groszku 300 ¢

peczek mtodej cebulki
zé6tta papryka 1 szt

KOTLETY WIEPRZOWE 4 szt

margaryny 3 tyzki
serka topionego 2009
maki ziemniaczanej 1 tyzka

peczek szczypiorku
bulion 1/4 litra

papryka czerwona 1 szt

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1) Ziemniaki obra¢.0czyszczong cebule pokroi¢ w plastry. Papryke przepotowié, po usunieciu
gniazd nasiennych umy¢ i pokroi¢ w paski. Kotlety réwniez pokroi¢ w paski.

2) Ziemniaki obsmazy¢ na margarynie na ztoty kolor.

3) Kolejno podsmazy¢ mieso, papryke i cebule, a nastepnie odstawi¢ w ciepte miejsce. Do
gtebokiej patelni wla¢ bulion, doda¢ serek topiony, zagotowad, stale mieszajac, zagesci¢ maka
ziemniaczana.

4) do bulionu wsypac groszek, podsmazone mieso i warzywa, catos¢ dusi¢ ok 5 min. Umyty i
osuszony szczypiorek posiekac i doda¢ do potrawy.



