Doradca
smaku

Satatka z fasolg i serdem kozim

MONIKA193
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4

SKEADNIKI
marynowane buraczki 1 stoiczek
kozi ser (roladka) 250 gram

kilka lisci sataty

czosnek 2 zabki
oliwa 4 tyzki
kilka listkdw Swiezej miety

biata fasola 300 gram

ocet 2 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Fasole ugotuj i wystudz. Jesli uzywasz suchej fasoli, namocz jg wczesniej (najlepiej przez cata noc).
Buraczki przeptucz zimng wodg i pokrdj na potédwki lub ¢wiartki. Posiekaj czosnek, ser pokréj w
plasterki, umyj i osusz satate.

Na talerzach roztéz liscie sataty, na nich fasole, buraczki i ser. Posyp czosnkiem, polej sosem z octu
i oliwy, udekoruj Swiezymi ziotami.



