
Ciasto na domowe pierogi

ROSIK93

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

mąka pszenna 1 kg

sól szczypta

woda 700 (gorąca)

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Przesiewamy mąkę wsypujemy do miski.Wlewy gorącą wodę i mieszamy drewnianą łyżką
dodajemy sól.Następnie wyrabiamy casto abybyło elastyczn i i odchodziło od rąk.Tak
przygotowane ciasto odkładamy na ok 20 min.Następnie rozwałkowujemy i wykrawamy krążki.


