Doradca

smaku
Roladki z cukinii
MONIKA193
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+
SKEADNIKI
cukinia 2 sztuki
bazylia 2 gatazki
serek wiejski 2 pojemniczki
sol, pieprz, ostra papryka do smaku
butka 1/2 wroctawska

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Cukinie pokroi¢ wzdtuz w cienkie plasterki, zblanszowa¢ je we wrzatku. Schtodzi¢ w zimnej wodzie i
osuszyc¢. Bazylie drobno posiekac. Serek wiejski potaczy¢ z bazylig. Doprawi¢. Tym farszem
smarowac plastry cukinii i zwija¢ roladki. Kazda z nich spig¢ wykataczka. Ruloniki udekorowac
listkami bazylii.



