Doradca
smaku

Bagietki \'Czekoladowy Sen\'

WOKALISTA

SKEADNIKI

maka pszenna
cukier

sél

mleczna czekolada
mleko

margaryna Kasia
olej

woda

— CZAS

' PRZYGOTOWANIA
30 MIN

40049

1,5 tyzeczki
tyzeczka
tabliczka

do posmarowania
do posmarowania
tyzka

250 (goraca)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

©

ILOSC
PORCJI
3-4

Make mieszamy z woda a nastepnie dodajemy drozdze, sél i cukier. Mieszamy chwile w misce,
Wyktadamy na stolnice i wyrabiamy ciasto az bedzie gtadkie. Formujemy kulke i smarujemy
olejem. Wktadamy do miski, przykrywamy sciereczka i odstawiamy do wyrosniecia na ok. 2h.

Czekolade (najlepiej ja wczesniej mocno schiodzi¢) trzemy na tarce. Wyjmujemy ciasto i

rozklepujemy lekko. Na srodek wysypujemy czekolade i formujemy dwie bagietki. Na blasze
uktadamy papier do pieczenia i smarujemy margaryng Kasia. Ktadziemy bagietki i przykrywamy
sciereczkg na p6t godziny. Po tym czasie nacinamy ciasto, smarujemy mlekiem i wktadamy do
piekarnika nagrzanego do 200 stopni na 25 minut.



