Doradca
smaku

Kolorowa satatka serowa z gruszka

ROBERT_SOWA

— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKELADNIKI
Sos satatkowy francuski vinaigrette Prymat 50 g
majonezu 100 g
octu winnego 20 ml
musztardy 1 tyzka
cebuli 1/2 sztuki
oliwy z oliwek 1 tyzka
uprazonych orzechéw nerkowca 30g
pomidorkéw cherry kilka sztuk
sataty roszponki 50¢g
estragon 1 tyzeczka
bulion warzywny 50 ml
camembert 200 serek

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Sos francuski wymieszac z oliwg, doda¢ majonez, bulion, ocet winny, musztarde, estragon oraz
pokrojong w kostke cebule. Satate umy¢ i utozy¢ na talerzach. Na niej potozy¢ pokrojong w czastki
gruszke, truskawki oraz pomidorki. Satatke pola¢ sosem francuskim Prymat, podawad z serem i
posiekanymi orzechami.



