Doradca

smaku
Misz-masz z sosem Szefa :
BABCIAGRAMOLKA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 3-4
SKEADNIKI
2 szklanki pokrojonej w drobne paseczki kapusty pekinskiej
1/2 biatej czesci pora pokrojonej w pét plasterki
1/3 szklanki pokrojonego koperku
1 opakowanie ,, Sos satatkowy-satatka Szefa z ziotowymi
grzankami \"
1 czubata tyzeczka konfitury owocowej ( morelowa,
pomaranczowa , brzoskwiniowa - raczej z tych jasnych w
kolorze )
1 tyzeczka czubata majonezu
pomidory 2 szt. (pétplasterki)
olej 1/4 szkl.
rzodkiewka 4 sz. (pokrojone w
plasterki)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Wymiesza¢ kapuste ,pomidory, ogérek, rzodkiewki, por, koper .Zrobi¢ dresing z oleju, konfitury,
majonezu , sosu satatkowego. Pola¢ sosem surdéwke i zamieszad. Posypac grzankami.
Podawac na swiezo .



