Doradca
smaku

Paluszki czekoladowo - cynamonowe

IZABELA29
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
Smietana kreméwka 100 ml
kuwertura petnomleczna 200 ¢
miekkie masto 25¢
Cynamon mielony Prymat 1 tyzka
cukier puder 2 tyzki
Cynamon mielony Prymat 0.5 tyzeczki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Smietane zagotowac ,zdjac z ognia.Kuwerture pokroic na mate kawatki i z cynamonem i mastem
dodac do $mietany rozpuscic stale mieszajgc.Rozmieszac na krem ,Napetnic masg szpryce z
nasadka o duzym przekroju .Wyciskac paluszki dtugosci 3 cm na folie aluminiowa .Cukier puder
wymieszac z potowa tyzeczki cynamonu i obtaczac w nim paluszki .Przechowywac w szczelnie
zamknietej puszce.



