Doradca
smaku

Paluszki czekoladowe - herbaciane

IZABELA29
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 5+

SKEADNIKI
wrzatek 125 ml
petnomleczna kuwertura 3009
miekkie masto 100 g

kakao do posypania

herbata 25¢
kremoéwka 125 ml
masto 50 kokosowe

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Herbate zalac wrzatkiem i odsatwic na 3 minuty .Odcedzic .Kreméwke zagotowac ,zdjac z ognia
Petnomleczng kuwerture i herbate dodac do $mietanki i rozpuscic .Dodac masto wymieszac i
wstawic do lodéwki do zastygniecia .Potem starannie utrzec na gtadka mase ,dodaja w trakcie
ucierania masto kokosowe .Na desce pokrytej folia aluminiowa rozsmarowac mase na grubosc 1
cm .Wiozyc do lodéwki do zastygniecia .Pokroic rozgrzanym w goracej wodzie i wytartym do sucha
nozem w prostokaty 1x3 cm.W kakao obtoczyc paluszki .Wstawic je do lodéwki na 2-3 godziny
.Przechwywac w szczelnie zamknietych puszkach w chtodnym miejscu.



