Doradca
smaku

Satatkach w ogérkach

HALINA17

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 1-2

SKELADNIKI
ogorki kiszone 4 sztuki
biata rzodkiew 20 dag
ogorek konserwowy 1 sztuka
majonez 2 tyzki
natka pietruszki 1 tyzka
cebula czerwona 1 sztuka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ogorki kiszone kroimy na potowe.Wydrgzamy tyzeczka srodki i odwracamy do obciekniecia.Biata
rzodkiew trzemy na tarce oraz ogérka konserwowego.Cebule siekamy drobno.Rzodkiew,ogérek
tarty,cebule,natke pietruszki mieszamy z majonezem doprawiamy do smaku.Na potéwki ogdrkéw
naktadamy satatke.



