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KASZTANY GLAZUROWANE
IZABELA29
- CZAS ILOSC
‘ I;EZYGOTOWANIA @ ;?ZCH

SKELADNIKI
jadalne kasztany 1 kg
woda letnia 11
cukier 2 kg
miazsz z laski waniliowej 1 szt

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kasztany wrzucic na goraca wode i gotowac 1 5 minut ,przelac zimng woda ,obrac .Wode
zagotowac z cukrem i miazszem z laski wanilii na gesty syrop .Dodac kasztany ,gotowac 10 minut
.Odatawic w misie na 4 godziny do nasaczenia ,znéw zagotowac i odstawic do nastepnego
dnia.Powtarzac tg czynnosc przez 5 kolejnych dni ,az kasztany dobrze nasigkng cukrem .Ostroznie
wyjgac ,wysuszyc w stabo nagrzanym piekarniku .Wtozyc w foremki z karbowanego papieru
,przechowywac w suchym i chtodnym miejscu.



