Doradca
smaku

Sledzik z satatka

HALINA17

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA ® PORC]I
30 MIN 3.4

SKEADNIKI
biata rzodkiew 1 sztuka
liscie selera 1 tyzka
$mietana 1 tyzka
majonez 1 tyzka

so6l do smaku
pieprz do smaku
cebula czerwona 1 sztuka

Sledzie w oleju 4 (ptaty)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Biata rzodkiew trzemy na tarce.Cebule siekamy drobno.Mieszamy z $mietang,majonezem oraz
siekanymi lis¢mi selera,doprawiamy do smaku.Kazdy ptat Sledzia smarujemy satatka,zwijamy w
rulon ewentualnie spig¢ wykataczka.



