Doradca
smaku

Ciasto przektadane truskawkami
CZEKOLADKA M

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI

30 MIN 5+

SKELADNIKI
Biszkopt 1 szt
jajko 5 szt
cukier 2,25 szki
maka pszenna 2,5 szkl
masto 20 dag
proszek do pieczenia 2 tyzeczki
kakao 2 tyzki
masa 1 szt
mleko 600 ml
budynie waniliowe z cukrem 2 szt
zo6ttko jajek 2 szt
mleko w proszku \"petne\" 30 dag
masto 17 dag
truskawki 1/2 kg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1. Cukier utrzec¢ z zéttkami, stopionym i przestudzonym mastem oraz maka zmieszang z proszkiem. Dodac ubite biatka.
Potowe ciasta wyla¢ na nattuszczong i wytozong papierem blaszke o wym. 25x36cm. Do reszty ciasta dodac kakao, wyla¢
na jasne ciasto. Piec ok. 30 min w temp. 180st. Przestudzi¢, przekroic.

2. Na mleku ugotowac budynie, przestudzi¢. Masto utrze¢ z zéttkami, dodawad na przemian po tyzce budyniu oraz mleka
w proszku. 1/3 kremu przetozy¢ blaty ciasta. Odrobine kremu rozsmarowac¢ na wierzchu ciasta, poukfadacd truskawki,
jedna obok drugiej. Wytozy¢ reszte kremu tak, aby przykryt cate owoce. Mozna posypac startg czekolada. Dobrze
schtodzic.






