Doradca
smaku

Gulasz wotowy z porem

MONIKA193

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA ® PORC]I
1H 3-4

SKEADNIKI
wotowina bez kosci 500 gram
pieczarki 150 gram
por (biate czesci) 1 sztuka

maka do zageszczenia
Kucharek przyprawa do potraw
pieprz

olej do smazenia

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Wotowine umy¢, osuszy¢ i pokroi¢ na malenkie kawatki. Wetrze¢ w nie pieprz i kucharek. Opiec na
oleju. Po opieczeniu mieso zala¢ wodg, dusi¢ pod przykryciem. Po ok. godzinie doda¢ pieczarki
pokrojone oraz pora pokrojonego w krazki. Dusi¢ do miekkosSci miesa. Na koniec doprawic
kucharkiem i pieprzem i zagesci¢ maka. Podawac z kluskami.



