Doradca
smaku

gotowany karp w sosie miodowym

NOCULOS
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 3-4

SKELADNIKI
karp 1 szt
miéd 1/2 szklanka
rodzynki 2 tyzka
wtoszczyzna 1 peczek
ocet 1 tyzka
sol do smaku
pieprz do smaku

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Karpia sprawiamy, dzielimy na dzwonki. Z gtowy oraz warzyw gotujemy bulion, doprawiamy go.
Karpia gotujemy do miekkos$ci w bulionie. Midd zagotowujemy do czasu, az sciemnieje, nastepnie
wlewamy pét szklanki naszego bulionu oraz ocet i rodzynki. Chwile gotujemy. Tym sosem
zalewamy naszego karpia. Danie podaje na zimno.



