
Zupa gulaszowa z papryką i pomidorami

DORADCA SMAKU

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

łopatka wieprzowa (bez kości) 200 g

boczek wędzony 50 g

cebula 1 szt

pieczarki 100 g

bulion warzywny 1 l

ziemniak 2 szt

pomidory bez skóry 100 g

sól

kminek Prymat

papryka marynowana 1 słoik

ogórki kwaszone 100 posiekane

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Pokrojone mięso i boczek podsmażyć z cebulą i pieczarkami. Wlać bulion, dodać ziemniaki i
gotować.
Gdy mięso będzie miękkie do gulaszu wrzucić pokrojone w kostkę ogórki, paprykę i pomidory.
Doprawić do smaku.


