Doradca

smaku
Sezon na ogorki
AIDA
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA ® PORCJI
30 MIN 5+

SKEADNIKI
ogorki swieze do woli
czosnek 3-4 zabki
kopru duzo
chrzan sSwiezy korzen lub liscie

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

ogorki doktadnie myjemy i uktadamy w stojach; przektadamy czosnkiem, chrzanem i
koprem.zalewamy gorgca wodg z dodatkiem soli. Mozna je$¢ juz po 2-3 dniach :)



