Doradca
smaku

Knedle w ciescie buteczkowym
PIOTR46

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI

15 MIN 3-4

SKEADNIKI

chatka
mleko
maka

jajko

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Celowo nie pisze iloSci produktéw, bo te kazda srednio wprawna gospodyni rozpracuje, a z powodu
réznic pomiedzy ciezarami chatek z réznych piekarni ilo$¢ maki moze by¢ zmienna. Poza tym
moczenie i odciskanie chatki tez réznie wychodzi wiec zawartos¢ mleka nie jest sztywna. Mimo
wszystko ciasto ZAWSZE sie udaje i prosze nie zrazajcie sie tym brakiem scistosci z mojej strony.
Pokrojong w kostke chatke moczymy w cieptym mleku. Gdy jest ostatecznie rozciapciana,
odciskamy mocno, ale bez przesady, wyktadamy na stolnice. Rozdrabniamy palcami by nie byto
kawatkédw. Dodajemy jajko i po trochu maki, tyle, by uzyska¢ gestos¢ jak na pierogowe ciasto, tzn.
nie za geste, elastyczne. Chatka ma w sobie cos takiego, ze ciasto ma bardzo korzystna
konsystencje, jest miekkie, ale dos¢ zwarte i Swietnie sie skleja. Gotowe ciasto rozwatkujemy
podsypujac maka na ptat o grubosci ok. 4 mm. Wycinamy kétka, oblepiamy sliwki. Wypestkowane
sliwki nalezy oprészy¢ wewnatrz cynamonem. Wrzucamy partiami do wrzatku, gotujemy kilka
minut. Podajemy polane tartg butkg zrumieniong na masetku, posypane cukrem lub z kwasna
Smietanka ubitg lekko z cukrem. Dla spéznionych domownikéw mozna odsmazy¢.



