Doradca

smaku
ZEWA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI
porcja rosotowa 2 szt
marchew 3 szt
pietruszka 1 szt
seler 1 szt

sol, pieprz, Przyprawa do zup Kucharek- do smaku
por (biata czes¢)
natka pietruszki

makaron domowy lub gotowy

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Porcje rosotowe sprawi¢ i umy¢. Wtozy¢ do garnka, zala¢ zimna wodg i zagotowaé. Odla¢ wode,
wyptukaé garnek i mieso i ponownie zala¢ zimng woda. Zagotowac, zaraz po zagotowaniu
zmniejszy¢ ogien ( rosét powinien delikatnie pykac ), doda¢ warzywa i sél i gotowac na matym
ogniu do miekkosci miesa i warzyw. Doprawi¢ $wiezo zmielonym pieprzem, maggi i ewentualnie
dosoli¢. Podawac z ugotowanym makaronem, posypujac po wierzchu natka pietruszki.



