Doradca

smaku
Babeczki
ZEWA
- CZAS ILOSC
. PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKEADNIKI
jajko 2 szt
cukier 1/2 szk

proszek do pieczenia

1/2 tyzeczki

maka ziemniaczana 1/4 szk
maka tortowa 1/2 szk
woda zimna 2 tyzki
cukier waniliowy 1/2 op
boréwka amerykanska 5004
mleko zimne 300 ml
Sniezka 20p
pateczki czekoladowe 1lop

Do dekoracji:

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Biatka oddzieli¢ od z6ttek. Z6ttka utrze¢ 1 cukrem na puszystg mase, pod koniec dodajac wode.
Ubi¢ na sztywno piane z cukrem waniliowym. Do miski przetozy¢ utarte zéttka, ubitg piane i

przesiane przez sito obie maki i proszek do pieczenia. Przygotowad foremki do babeczek
wysmarowane i wysypane kaszkg manng lub wytozone papierkami do pieczenia babeczek. Kazda
foremke napetni¢ na 3/4 objetosci, bo ciasto wyrosnie. Piec w piekarniku rozgrzanym do 180 stopni
przez 20-25 minut, Przygotowad $niezke wg przepisu. Wystudzone babeczki udekorowad ubita
$niezka, posypac boréwkami. Mozna doda¢ pateczki czekoladowe do dekoracji



