Doradca
smaku

Drozdzowe ze Sliwkami

SKEADNIKI

Ciasto:
maka pszenna
mleko
cukier
drozdze
jajko
margaryna
sliwki
kruszonka
margaryna
maka
cukier

proszek do pieczenia

CZEKOLADKA M

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

1

70 dag
1 szkl

1 szkl
50 gram
3 szt
12,5 dag
1/2 kg

1

8,5 dag
4 tyzki

3 tyzki

1 szczypta

SPOSOB PRZYGOTOWANIA
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1. Pét szkl. mleka podgrza¢, dodad drozdze, 2 tyzki cukru i 3 tyzki maki. Dobrze wymiesza¢, przykry¢
Iniang Sciereczka i odstawi¢ na 15 min w ciepte miejsce.

2. Doda¢ do pozostatych sktadnikéw, dobrze wyrobi¢ i ponownie odstawi¢ na 30 min w ciepte miejsce.
Ciastem wytozy¢ duza nattuszczong blaszke. Na ciasto wytozy¢ wypestkowane i odsgczone owoce.

3. Sktadniki zagnies$¢, wiozy¢ na 15 min do zamrazalnika. Zetrze¢ na tarce o duzych oczkach, posypac
ciasto. Piec ok. 50 min w temp. 175st.






