Doradca

smaku
Stoneczka
ZEWA
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI
Na ciasto:
maka pszenna 1 kg
drozdze swieze 100 g
sol 2 tyzeczki
cukier 2 tyzki
woda letnia 2 szk
olej 8 tyzek
cebula 2 szt
ser 26tty 100 g
natka pietruszki
ketchup
kabanos 200 ¢

Papryka stodka mielona Prymat

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Drozdze rozrabiamy z cukrem, dodajemy pozostate sktadniki i wyrabiamy ciasto. Odstawiamy
przykryte Sciereczka w ciepte miejsce do wyrosniecia. Wyrosniete ciasto znéw chwile wyrabiamy,
rozwatkowujemy na grubos¢ okoto 0,5 cm, wycinamy duze kétka i na brzegach odcinamy kawatki
ciasta kieliszkiem tworzac ksztatt stoneczka. Stoneczka uktadamy na blasze wytozonej papierem do
pieczenia, na kazdy placek ktadziemy po kilka plasterkéw wedliny, troche cebuli pokrojonej w
piérka, posypujemy startym serem, natka i papryka.Pieczemy 20 minut w temperaturze 150
stopni.



