
Kwaśnica ale podkarpacka :)

MAŁGORZATA77

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

żeberka 80 dkg

grzyby suszone 3 sztuki

cebula 1 duża

czosnek 1 ząbek

ziele angielskie 3 ziarnka

sól 1 szczypta

pieprz 1 szczypta

ziemniaki 4 sztuki

woda 1,5 litra

przecier pomidorowy 1 łyżeczka

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Mięso ugotować, oddzielić od kości, dodać kapustę kwaszoną, cebulkę pokrojoną
drobniutko.Doprawić do smaku i ugotować. Grzyby sparzyć i pokroić w drobniutką kostkę. Do
ugotowanej kapusty dodać grzyby wraz z ich wywarem i połączyć z ziemniakami już ugotowanymi.
Połączyć z drobno pokrojonym mięsem. Dodać łyżkę przecieru pomidorowego.SMACZNEGO!


