
Sernik z kawałkami ananasów

CUKIERECZEK

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

masło do masy serowej 1 szt

cukier puder 3/4 szklanki

jajko 6 szt

mąka 1 i 1/2 szklanki

margaryny 100 g

żółtko jajek 2 szt

proszek do pieczenia 1 łyżeczka

cukier do ciasta 3 łyżki

ananas z puszki 1 szt

budyń śmietankowy 40 g

twaróg 1 (mielony)

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Kruche ciasto:Z mąki, margaryny, żółtek jaj, proszku do pieczenia, cukru zagnieść kruche ciasto i
schłodzić w lodówce.Ciasto wyłożyć cienka warstwą na blaszkę i zapiec w temp. 170stopni przez
10minut.
Masa serowa:Margarynę utrzeć z cukrem i żółtkami. Dodać ser, budyń połączyć za pomącą
miksera.Dodać kawałki odsączonych ananasów, wymieszać. Ubić pianę z białek i delikatnie
połączyć.
Masę serową wyłożyć na przygotowane podpieczone ciasto kruche. Piec w temp.180 stopni, przez
60 minut.


