
spagetti z boczniakami i kurkami

MAGDALENA96

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
1 - 2

SKŁADNIKI

boczniaki 10 dag

kurki 10dag

cebula 2 szt.

masło 3 łyżki

śmietana 3 łyżki

pieprz

jajko 1

koperek

makaron spagetti 200g

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Celubę i grzyby drobno posiekać i podsmażyć na maśle przez ok 10 minut, przyprawić sporą ilością
pieprzu. Dodać 3 łyżki śmietany, wymieszać, po chwili dodac żółtko z jajka i szybko wymieszać tak
aby sie nie ścięło, mieszać przez ok 5 minut. Dodać posiekany koperek zamieszać. Podawać z
makaronem do spagetti.


