Doradca
smaku

Prawie zupa Pak Choi :

BABCIAGRAMOLKA

SKEADNIKI

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

3 potéwki brzoskwini z syropu,: czerwonej papryki

konserwowej
imbir

SOS sojowy
bulion drobiowy
piers z kurczaka

trawa cytrynowa

ILOSC
@ PORCJI
1-2

5cm

5 tyzek
1,5 kostki
1 szt.

2 tyzeczki pasty

olej sezamowy 2 tyzki

woda 3 szkl.

pasta chili 1 tyzeczka (zielona)
mleko kokosowe 2 tyzki

makaron ryzowy 3 porcje (typu: wstazki)
papryczka chili 1 szt. zielona

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Do garnka wla¢ wode , doda¢ kostke bulionowa, utarty imbir, 2 tyzki sosu sojowego i zagotowac .
Doda¢ drobno starty imbir, 2 tyzki sosu sojowego .Doprowadzi¢ do wrzenia. W woku rozgrza¢ oliwe
. Wrzuci¢ pokrojone w paseczki mieso, pozostaty sos sojowy, drobno posiekang papryczke chilli,
pokrojong w paseczki brzoskwinie , papryke konserwowg, trawe cytrynowg , paste z zielonego chilli
, pokrojong w paski satate lodowg . Smazy¢ 5 minut. Przetozy¢ do wywaru i gotowac 30 minut.
Dodad mleko kokosowe. Makaron ryzowy zala¢ wrzacg wodga i pozostawi¢ pod przykryciem przez 5
minut. Odcedzi¢ .W miseczce utozy¢ porcje makaronu , zala¢ porcjg zupy .



