
nadzienie z wątróbki

DANUTA_PROROK

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

wątróbka z prosięcia

mleko 1/4 litra

wątróbka cielęca 30 dag

masło 10 dag

sól, pieprz

jaja 4

Bułka tarta klasyczna Prymat 20 dag

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

wątróbki namoczyć w mleku, posiekać. masło spienić, dodać żółtka, ucierać, połażcyć z wątróką,
przyprawić solą pieprzem. wymieszać z pianą i tartą buką.


