Doradca
smaku

Krokiety z porg i serem zo6ttym

JAGODAG6
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4
SKELADNIKI
maka 50 dag
mleko 0,5 litra
woda 0,25 litra
por 1 szt.
ser z6tty 30-40 dag
jaja 3 szt.
Butka tarta klasyczna Prymat
sol, pieprz, cukier do smaku

olej do smazenia

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z 0,5 litra mleka,0,25 litra wody,2 jaj,0,5 kg maki,odrobiny cukru i soli przygotowac ciastko jak na
nalesniki.Powinno by¢ dos¢ geste.Usmazy¢ nalesniki na oleju.

Ser z6tty zetrzed na tarce o duzych oczkach a dos¢ duzy por pokroi¢ w drobng kostke.

Czesto uzywam mrozonego,pokrojonego pora.Na nalesniku uktadamy wedle uznania troche pora i
troche zéttego sera i zawijamy.Panierujemy w jajku doprawionym solg i pieprzem oraz w butce
tartej i smazymy na ztoto.Dobre sg zaréwno gorace jak i zimne.



