Doradca
smaku

Kotlety jajeczno-pieczarkowe na zimno

BABCIAGRAMOLKA

- CZAS ILOSC
. PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4

SKEADNIKI

5 jajek

4 tyzki pokrojonego koperku
sél

pieprz mielony

Butka tarta klasyczna Prymat
2 tyzki masta

olej

pieczarki 4 szt

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ugotowac na twardo 4 jajka. Obrac i rozdrobni¢ widelcem bardzo drobno. Cebulke i pieczarki
pokroi¢ w drobng kosteczke i zarumieni¢ na 2 tyzkach oleju. Przetozy¢ do masy jajecznej starajac
sie pozostawi¢ ttuszcz na patelni. Doda¢ koper, surowe jajko, 4 tyzki butki tartej. Wyrobi¢ doktadnie
.Doprawic solg i pieprzem. Uformowac 4-5 kotlecikdw .Obtoczy¢ w butce tartej. Na patelni rozgrza¢
olej i smazy¢ na nim na rumiano z obu stron kotlety ( w ostatniej fazie smazenia doda¢ masto
).Zdjec z patelni i ostudzi¢ .Podawac z dipami, majonezem , sosem tatarskim .



