Doradca
smaku

Rogaliki z truskawkg i rabarbarem

ROSIK93

- CZAS ILOSC
' PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4

SKELADNIKI
drozdze 5 dag
mleko letnie 1 szklanka
maka 50 dag
margaryna 60 g
cukier 2 tyzka
jajko 1 szt
sol 1 tyzeczka
z6ttko jajek 1 szt

Kilka truskawek

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Drozdze rozkruszy¢ w mleku, dodad po 1 tyzce maki oraz cukru. Odstawi¢ na ok 10 min. Do miski
przesia¢ make, sél, miekka margaryne,jajko oraz na koniec wyrosniete drozdze.Wszystko
wymieszad i przetozy¢ na stolnice, zagnie$¢ na gtadkie ciasto. Odstawi¢ do wyro$niecia. W tym
czasie rabarbar obieramy, z truskawek usuwamy szyputki, drobno kroimy, posypujemy 1 tyzka
cukru, mieszamy i odstawiamy na ok 10 min. nastepnie odlewamy powstaty sok. Z ciasta
odrywamy mate porcje i watkujemy na cienki okragtu placem, dzielimy na 8 tréjkagtéw. Na Srodek
kazdego uktadamy nasze nadzienie i zwijamy w rogaliki. Uktadamy na blaszce wytozonej
pergaminem i smarujemy wierzch roztrzepanym zéttkiem. Pieczemy w temp. 200 stopni przez ok
15-20 min. Wystudzone rogaliki posypujemy cukrem pudrem.



