
Bochenek marcepanowy z suszem owocowym

IZABELA29

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

masa marcepanowa 50 g

migdały posiekane 10 g

ziarna sezamu 1 łyżeczka

drobno pokrojona skórka kandyzowana pomaranczowa 10 g

suszona śliwka i morela 10 g

gorzka czekolada 20 g

orzechy włoskie 10 posiekane

jabłka suszone 1 plaster

masło kokosowe

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Wszystkie składniki zagnieśc uformowac z masy podłużny bochenek .Masło kokosowe podgrzewac
na wolnym ogniu w małym garnuszku w kąpieli wodnej stale mieszając,aż powstanie jednolita
masa,posmarowac nia bochenek ,włożyc do lodówki do zastygnięcia zawinięty w
celafon,przechowywac w chłodnym miejscu i udekorowac ziarnami sezamu lub ozdobami z
marcepana.


