
Francuski chlebek pigwowy

IZABELA29

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

mus z pigwy 500 g

cukier żelujący 500 g

koniak 2 łyżki

cukier

cukier gruby 3 łyżki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Mus podgrzac dosypac cukier żelujący i mieszac tak długo ,aż zgęstniałą masa będzie odchodziła
od ścianek garnka.Koniak dolac i dobrze razem zamieszac .Blachę do pieczenia wyłożyc
pergaminem i rozsmarowac na nim masę pigwową na grubośc około 2 cm.Pozostawic na 1- 2 dni
,aż trochę podeschnie.Grubym cukrem posypac mase pigwową ,pokrajac w kostkę ,przechowywac
w suchym miejscu.


