
Racuchy na słodko

EWELINAPSTRUCHA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

jajko 2 szt

mąka 10 dag

mleko 150 ml

woda gazowana 100 ml

olej 3 łyżki

jabłko 2-3 szt

truskawki świeże 15 szt

cukier 2 łyżki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Jajka ubijamy. wlewamy łyżeczke oleju, mleko i wodę, odrobine solimy i stopniowo wsupujemy
make. Ciasto powinno mieć konsystencję budyniu (w razie potrzeby mąkę lub wodę).
Jabłka myjemy, obieramy i kroimy w cienkie plasterki. Wsypujemy do ciata, mieszamy. Na
rozgrzanym oleju smażymy pacuszki ośrednicy ok. 15 cm.
Truskawki myjemy, osaczamy, lekko rozgniatamy, aby puściły sok. Dodajemy cukier i energicznie
mieszamy. Polewamy racuszki


