
Babka marmurowa

ANJA3107

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

margaryna 1 kostka

jaja 5 szt

kakao 3 łyżki

mąka 1,5 szkl.

proszek do pieczenia 3 łyżeczki

cynamon 1 łyżeczka

mleko letnie 1/2 szkl.

cukier puder 1 szkl.

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Masło utrzeć na gładką masę z cukrem pudrem. Dodawać po jednym jajku, a gdy masa będzie
puszysta, dosypać mąkę wymieszaną z proszkiem do pieczenia. Na koniec dodać mleko i dobrze
utrzeć. Połowę ciasta wlać do natłuszczonej formy. Do reszty masy dosypać kakao i cynamon,
wymieszać, wylać na jasne ciasto. Wstawić formę do piekarnika na 50 min.


