Doradca

smaku
Cappuccino-ciasto
IRENA13
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKEADNIKI

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Biszkopt -sktadniki :

5 jaj

1 tyzka oleju

1 tyzka goragcej wody

1 szkl. cukru

1 szkl. maki

2 tyzki maki ziemniaczanej

1,5 tyzeczki proszku do pieczenia

Wykonanie :

Biatka ubi¢ na sztywno , dodac stopniowo cukier caty czas ubijajac dodawac po 1 zéttku, potem dosypywac maki
wymieszane z proszkiem do pieczenia. Wla¢ olej i gorgco wode i delikatnie wymieszac. Upiec biszkopt i przekroi¢ na 2
czesci.

Masa budyniowa:

1 1/2 szkl.mleka

2 budynie $Smietankowe z cukrem
1 margaryna

1 szkl. rodzynek

1/2 szkl. wiérkéw kokosowych
1/2 szkl. ptatkéw migdatowych

Wykonanie:

Z mleka ugotowac budyn, ostudzi¢

Margaryne utrze¢ i dodawac porcjami zimny budyn. na koniec doda¢ rodzynki , ptatki migdat. i wiérki kokosowe. Mase
wytozy¢ na nasgczony biszkopt i przykry¢ drugim ptatem tez nasgczonym.

Masa cappuccino:

1 szkl. mleka

1 szkl. cappuccino orzechowego (w proszku)
2 torebki bitej Smietany w proszku \"$niezka\"
1 tyzka zelatyny

Wykonanie:

Mleko zagotowac i rozpusci¢ w nim kawe , ostudzic.

Zimne zmiksowac ze $niezkami.

zelatyne rozpusci¢ w 1/2 szkl. wody, ostudzi¢ i potaczy¢ z masg. Catos¢ wytozy¢ na biszkopt i schtodzic.



