Doradca
smaku

Satatka z jajek i sera zéttego

SMACZNAPYZA
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKELADNIKI
jajek kurzych 5-6
dkg sera zéttego tagodnego, najlepiej Smietankowego 20
ogorki konserwowe 2
tyzki gestego majonezu 3-4
tyzeczka musztardy miodowej
tyzki posiekanego koperku 1-2
tyzki posiekanego cienkiego szczypiorku 3-4
cebula 1 cukrowa
Pieprz biaty mielony Prymat do smaku:
sél do smaku:

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Jajka umy¢, ugotowac na twardo, wystudzi¢, obra¢ ze skorupek. Jajka, ser zétty, ogérki konserwowe
i cebule pokroi¢ w dos¢ drobna kosteczke, m/w tej samej wielkosci. Doda¢ majonez, musztarde i
posiekane ziota, doprawic¢ solg i pieprzem, doktadnie wymiesza¢. Odstawi¢ do lodéwki na 30-6-
min. aby smaki sie przegryzty. Podawac na lisciach sataty, z dodatkiem ciemnego chleba.



