Doradca
smaku

Paczki z serkdw homogenizowanych

SMACZNAPYZA
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI

serka homogenizowanego - moze by¢ naturalny albo 400

smakowy

tyzki cukru - tylko w przypadku uzycia serka naturalnego! 2-3

jajko 3

szkl. maki pszennej 2

tyzeczki soli 1/3

mate, ptaskie tyzeczki proszku do pieczenia 2

cukier puder do oprészenia:

olej do gtebokiego smazenia:

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Serek przektadamy do miski, wbijamy jajka, dodajemy sél, ew cukier i doktadnie mieszamy. Powoli,
caty czas mieszajac dodajemy make i proszek do pieczenia. Masa powinna by¢ gtadka, gesta, ale
taka zeby data sie nabierac tyzka i ktas¢ na ttuszcz. W rondlu rozgrzewamy olej, musi by¢ dobrze
rozgrzany, ale nie za goracy bo paczuszki spalg sie z wierzchu a nie usmazg w $rodku. Najlepiej na
poczatek usmazy¢ jednego i po wyjeciu przekroi¢ aby sprawdzi¢ Srodek. Paczuszki smazymy
ktadgc porcje ciasta nabieranego tyzka maczang w gorgcym ttuszczu. Na raz smazymy po kilka
sztuk, tyle zeby swobodnie ptywaty. Pgczki same sie przekrecaja w ttuszczu w miare smazenia.
Gotowe, brgzowe, wytawiamy tyzkg cedzakowg i uktadamy na papierowych recznikach aby osaczy¢
z nadmiaru ttuszczu. Jeszcze gorace oprészamy cukrem pudrem. Najlepsze sg jeszcze ciepte,
zreszta u mnie nawet nie zdgzg wystygnac...



