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Na patelni rozgrzewamy oliwe, podsmazamy cebulke, wrzucamy miesko mielone i przesmazamy
na ztoty kolor (ale tak, zeby to miesko podzielito sie na malutkie czastki); na koniec doprawiamy
solg i pieprzem. W garnku gotujemy wode, na wrzgca wrzucamy pokrojone w talarki pory;

dodajemy wegety. Proporcje wody i pora powinny by¢ takie, zeby razem tworzyty dos¢

\'konkretna\' prawie-zupe. Kiedy por bedzie juz prawie ugotowany (ok. 10 min) wrzucamy
zawartos¢ patelni i gotujemy jeszcze chwile. Do matego rondelka wktadamy serki topione,
zalewamy ok. szklankg wywaru porowo-miesnego i na matym ogniu gotujemy stale mieszajac az
serki sie catkowicie rozpuszcza. Taka zawiesine przelewamy do garnka z zupa. Prébujemy, jesli
trzeba doprawiamy biatym pieprzem i solg. Zupka powinna by¢ delikatnie serowa. Podajemy

goraca z chrupigca bagietka.



